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V Moravskoslezském kraji už znají nové 
nositele značky Regionální potravina

Cílem soutěže je podpora do-
mácích producentů lokálních 
potravin a motivace zákazní-
ků k jejich vyhledávání na pul-
tech obchodů, farmářských 
trzích či přímo u výrobců. 
Spotřebitelé v Moravskoslez-

ském kraji již znají nominova-
né produkty na prestižní oce-
nění značkou Regionální 
potravina a my rádi před ta-
bulkou vítězů v 9 disciplínách 
dáme slovo některým ze sou-
těžících a jejich ϐirmám.

Slovo soutěžícím

„Ocenění pro nás znamená 
zadostiučinění, že svoji práci 
děláme dobře. Díky tomuto 
označení je možné využívat 
opravdu hodně akcí, na kte-
rých se Regionální potravi-
na prezentuje. Regionální 
potravina také spolupracuje 
s pořadem Kluci v akci a díky 
ocenění jsme se v tomto po-
řadu mohli představit,“ říká 
Pavel Wieder z ϐirmy Farma 
Oryx spol. s r.o., vítěz v kate-
gorii Masné výrobky trvanli-
vé v roce 2023.

Co nejvíc zaujalo

Komisi zaujal například Bílý 
jogurt z Ligotského stat-
ku, Hukvaldské Mrkvánky 
s hruškovou náplní od Mar-
tina Bakery a Sirup jahoda 

máta od Adély Misařové ze 
Sirupů z lásky.

„Co mi přineslo ocenění 
Regionální potravina? V prvé 
řadě je to pro nás důkaz, že 
svou práci děláme dobře. 
Ocenění nám rozšířilo mož-
nosti odbytu, dozvěděli se 
o nás další zákazníci," přihlá-
sila se dál o slovo během sou-
těže Iveta Svobodová z farmy 
BOVINE, vítězka v kategorii 
Sýry včetně tvarohu v roce 
2023.

Kdo hodnotí

V Hodnotitelské komisi 
zasedli tradičně zástupci 
Ministerstva zemědělství, 
Státního zemědělského in-
tervenčního fondu, Státní 
zemědělské a potravinářské 
inspekce, Státní veterinár-
ní správy, Agrární komo-

ry, Potravinářské komory 
a Krajského úřadu. Ocenění 
značkou Regionální potravi-
na si producenti převezmou 
na slavnostním vyhlášení 
v Karlově Studánce v sobotu 
10. srpna 2024. 

„Do letošního ročníku 
soutěže Regionální potra-
vina Moravskoslezského 
kraje výrobci přihlásili řadu 
již dříve oceněných výrob-
ků a vítězství se pokusili 
obhájit. Na druhou stranu 
se mezi hodnocenými pro-
dukty objevily i zcela nové. 
Komise neměla hodnocení 
jednoduché, výsledná kom-
binace nominovaných je 
ale velmi zajímavá. Všem 
výrobcům děkuji za účast," 
uvedl Lukáš Vacek, krajský 
koordinátor soutěže Regio-
nální potravina Moravsko-
slezského kraje.

Vítěz v pekařské produkci ale i v úsporách energie

Na jaře se každoročně v růz-
ných termínech pak sejdou 
hodnotitelé s odborným 
zastoupením z řad chemi-
ků, lékařů, zástupců AK ČR 
a PK ČR, ale i kontrolních 
potravinářských organizací 
a v devíti jednotných sou-
peřních disciplínách, jak je 
vidět z přiloženého souboru, 
se pak vybírá z mnoha při-
hlášených potravin různých 
agrárních a potravinářských 
ϐirem.

Tentokrát jsme si vybrali 
Moravskoslezký kraj a z něj 

i tolik spotřebiteli chválený 
výrobek - mrkvánky.

Kdo za produkcí mrkvánků 
stojí?

Stručně je to tady v násle-
dujících řádcích, a jak vid-
no, nejde jen o skvělý re-
cept, ale i o neméně dobrý 
přístup k celkové produkci 
ve výrobě tohoto lahodné-
ho pokrmu z řady pečiva 
nebo i cukrovinek. Hukvald-
ské mrkvánky s hruškovou 
náplní v pekárně Martina 

Bakery a nejen samozřejmě 
zmíněné mrkvánky, vyrábí 
ing. Martina Mazdřenová. 
Uvádí na webu ϐirmy: „Huk-
valdské Mrkvánky nabízíme 
jako velmi zdravý produkt, 
jsou bez řepného cukru, tedy 
ideální pro diabetiky, proto-
že povidla jsou slazena pou-
ze fruktózou. Jistě si na nich 
pochutnají i vyznavači cuk-
rovinek vyrobených z koko-
sového tuku.“ Tato varianta 
Hukvaldských Mrkvánků je 
nesmírně osvěžující. Téměř 
30 % hruškových povidel 

jim dodává jedinečnou a ne-
zaměnitelnou chuť.

Výrobek z pekárny 
Martina Bakery vítají 
i za hranicemi regionu

Brzy si Hukvaldské Mrkván-
ky našly své příznivce 
i za hranicemi Beskyd a je-
jich chuť si lidé postupně 
zamilovali i v dalších re-
gionech. Dnes Hukvald-
ské Mrkvánky zakoupíte 
ve všech prodejnách zdra-
vé výživy a také v síti zná-
mých obchodních řetězců 

v celé České republice. Ob-
sahují 30% čerstvé mrkve 
a jsou významným zdrojem 
vlákniny.

„Stejně jako naše babička 
i my vyrábíme Hukvaldské 
Mrkvánky s láskou a pře-
vážně ručně podle tradiční-
ho rodinného receptu bez 
zbytečných konzervantů 
a přidaných látek. Pečlivě 
vybíráme kvalitní české su-
roviny od lokálních dodava-
telů a podporujeme místní 
farmáře,“ vysvětluje na závěr 
na stránkách své ϐirmy Mar-
tina Mazdřenová.

Projekt, šetřící významně 
úspory energie v provozu

Na závěr už jen dodáme to, 
co bylo zmíněno úvodem, 
a ve snaze trochu i napnout 
čtenáře, v čem je další kouz-
lo výroby, prozrazujeme. 
Jsou to fakta z trochu jiného 
oboru než je tak zvaně potra-
vinařina. Zakladatelka této 
pekařské ϐirmy se snažila 
jednat i v provozu výroby co 
nejracionálněji a přihlásila 
se do projektu ministerstva 
průmyslu, zahrnujícího hlav-
ně úspory energie. V projek-
tu k obnovitelným zdrojům 
je především funkční tak 
zvaný FV systém o výkonu 
50 kWp, umístěný na střešní 
konstrukci budovy. To už je 
ale na dalším zkoumání pro 
odborníky zase z této jiné 
branže, a jelikož projekt vý-
razně šetří pekárně energii, 
což je v dnešní době obzvlášť 
ceněno, jde jistě o významný 
krok správným směrem.

Monostranu k Regionální 
potravině Moravskoslez-

ského kraje připravila: 
Eugenie Línková

Ve všech krajích České republiky se i letos sou-
těžilo o značku Regionální potravina. Do sou-
těže se mohou přihlásit producenti malých 
a středních zemědělských nebo potravinář-
ských podniků. Oceněný výrobek pak získává 
právo užívat značku zdarma po dobu čtyř let. 
Producenti se rovněž mohou zapojit do různých 
marketingových aktivit na podporu svého podniká-
ní. Mezi nejvýznamnější marketingové nástroje patří 
podpora značky v médiích. Tentokrát jsme se vydali 
na sever Moravy. Hodnotitelská komise se sešla v Os-
travě, a tam o značku Regionální potravina Morav-
skoslezského kraje v letošním ročníku zabojovalo 41 
místních producentů se 129 výrobky.

Hodnotitelská komise se sešla v Ostravě a značku Regionální potravina Moravskoslezského kraje navrhla pro rok 2024 udělit 
těmto výrobkům:

KATEGORIE VÝROBEK A VÝROBCE

Masné výrobky tepelně 
opracované

TATÍNKOVA ŠUNKA
MACHAČ – MALOKAPACITNÍ JATKA 
MACHAČ ŘEZNICTVÍ A UZENÁŘSTVÍ

Masné výrobky trvanlivé, 
tepelně neopracované, 
konzervy a polokonzervy

TRHANÁ HOVĚZÍ KLIŽKA S MEDEM, MÁTOU A SKOŘICÍ
MEDOO SILESIA

Sýry včetně tvarohu
JESENICKÝ HORSKÝ SÝR
STANISLAV ZÁMEČNÍK, STARÁ VODA
FARMA U STROMOVOUSE

Mléčné výrobky ostatní
BÍLÝ JOGURT Z LIGOTSKÉHO STATKU ING. ANETA STRUHALOVÁ, 
KOMORNÍ LHOTKA LIGOTSKÝ STATEK

Pekařské výrobky včetně 
těstovin

HUKVALDSKÉ MRKVÁNKY S HRUŠKOVOU NÁPLNÍ
MARTINA BAKERY
HUKVALDSKÉ MRKVÁNKY

Cukrářské výrobky včetně 
cukrovinek

KARAMELOVÝ VĚTRNÍK LABUŽNÍK CELIAK
LABUŽNÍK CELIAK

Alkoholické 
a nealkoholické nápoje

SIRUP JAHODA MÁTA
ADÉLA MISAŘOVÁ, MORAVSKÝ KOČOV
SIRUPY Z LÁSKY

Ovoce a zelenina v čerstvé 
nebo zpracované formě

RAJČATA CHERRY PODLOUHLÁ – HRANÁČEK ČERVENÝ
FARMA BEZDÍNEK

Ostatní
MEDOVÁ ZMRZLINA S ČERNÝM PEPŘEM
BC. TOMÁŠ ROMANOVSKÝ, PALKOVICE
GELATI ONESTI – POCTIVÁ ZMRZLINA Z BESKYD

Kompozice s přehledem 
vítězných potravin v soutěži 
Regionální potravina Morav-
skoslezského kraje

Soutěž Regionální potravina, u jejíchž začátků stála 
jak Agrární komora v čele s prezidentem Václavem 
Hlaváčkem, tak v té době následně hlavně i tehdejší 
ministr zemědělství Jaroslav Palas, nabírá na síle. 
Zatímco dříve to organizačně měly v gesci regionální 
a okresní agrární komory se zastřešující organiza-
cí SZIF,(Státní zemědělský intervenční fond), dnes 
je to pozměněné. Gesci za MZe má stále SZIF v čele 
s ředitelkou jeho sekce určené mimo jiné právě této 
činnosti Kateřinou Ratajovou a v regionech se o přihlašování 
starají dále některé agrární komory, a dnes už hlavně za to 
placené reklamní agentury.
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